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Con una olla para juntar
almuerzo para toda su familia,
Macarena Guerra (29) llego
aver al Festival del
Charquican, que se realizd en
Peialolén. La duefia de casa
fue invitada por su caserito al
evento organizado por el
Sindicato de Ferias Libres de la
comuna.

Mami de Pefalolén y su retofo disfrutaron del festival de caseros de feria

'Maca le hizo chupete
a charquican gigante

Por Romanet Montoya G.
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“Estoy aprovechando de lle-
var almuerzo para mi papa,
mis dos hijos y mi marido y
asi me ahorro la pega de co-
cinar y quedo con tiempo
para hacer otras cosas en la
casa’, solt6 la Maca.

Segun ella, a todos en su
hogar les gusta el charqui-
can “porque es un plato sa-
ludable” y agradecio el rega-
loneo de los feriantes.

“Encuentro muy buena la
iniciativa y ojalé la sigan ha-
ciendo’, expreso.

Este es el tercer afio que el
Sindicato de Ferias Libres
de Pefialolén, con apoyo de
la muni, organiza este even-
to. En esta ocasion, el char-
quican gigante alcanzé para
4 mil porciones gratis que se
le entregaron a la barra pop.

“Es una forma de agrade-
cer la fidelidad de los case-
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ros que prefieren nuestros
productos en vez de com-
prar en otros comercios”,
explico el presi del sindica-
to, Arturo Gaona.

El guaripola de las frutas
y las verduras conté que 100
de sus titanes empezaron a
preparar el delicioso plato a
las 5 de la mafana y lo tu-
vieron listo justo a la hora
de almuerzo, ala 1 de la tar-
de.

“Comenzamos a recolec-
tar los ingredientes desde el
sabado y hoy hubo un gru-
po que estuvo a la 1 de la
madrugada comprando las
tltimas verduras en Lo Va-
lledor’, explicéd Gaona.

Los feriantes prepararon
tres tipos de charquican:
con carne, vegetariano y de
cochayuyo. ’

Para su preparacion se
utilizaron 480 kilos de pa-
pas, 250 de zapallo, 300
choclos, 210 de porotos ver-
des y 70 kilos de zanahorias,
entre otros ingredientes.

La comida se podia pedir
para llevar o consumir en el
mismo lugar, en mesas dis-
puestas en las calles para los
penalolinos.

Los comerciantes repar-
tieron jugos naturales, cebo-
lla en escabeche, ensalada a
la chilena y hasta pancito.

La feria de avenida José
Arrieta se realiza en este lu-
gar hace dos afios y los fe-
riantes dicen que atienden a
sus clientes con descuentos
y buenos productos.

No Definido


http://www.litoralpress.cl

